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Resúmen 
 

Es importante evaluar el peso de los huevos y la calidad interna y del cascarón de los 
huevos iniciales de ponedoras jóvenes, lo cual es el propósito de este trabajo. Para el ensayo 
fueron seleccionadas 50 ponedoras Bovans White con 18 semanas de edad. Todos los huevos 
producidos de la 22a hasta 25a semanas de edad fueron contados y pesados, y dos veces por 
semana 60 huevos producidos fueron quebrados para evaluación de los componentes internos y 
da cáscara. Los datos fueron analizados según delineamiento completamente al acaso en arreglo 
factorial 3 x 5, con tres pesos de huevos y cinco semanas de medición, con diez repeticiones por 
edad. Todos los huevos fueron colectados, pesados y distribuidos en tres grupos con base en el 
peso promedio de los mismos, 5% superior, 5% inferior y de valor promedio. Después de pesados 
y separados, fueron efectuados análisis de gravedad específica, altura del albumen y de la yema, 
diámetro de la yema, pesos de la yema y del cascarón, índice de yema, unidades Haugh, 
porcentajes de albumen, de cascarón y de yema, y espesor del cascarón. El peso de los huevos 
se incrementó en el período pre-pico (22 semanas) hasta el pico de producción (25 semanas). 
Sobre los pesos relativos de albumen, yema y cascarón, no se observaron diferencias 
significativas, y en la 22ª y 23a semana de vida se observó reducido valor de espesor del 
cascarón. Los mayores valores de peso del huevo, de la yema y del cascarón fueron encontrados 
en los huevos más pesados (5% superior al promedio), en cuanto para los huevos con peso 
inferior al promedio y los promedios no se encontraron diferencias significativas. La unidad Haugh 
presentó mayor valor al inicio de postura y el menor valor en el pico de producción. No se verificó 
diferencia significativa para el índice de yema. La madurez física es importante en la 
determinación de la calidad del huevo, y tornase decisivo que el proceso sea bien conducido para 
que los huevos tengan aprovechamiento más temprano para la venta y procesamiento. 
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INTERNAL AND EGGSHELL QUALITY OF EGGS FROM BOVANS WHITE HENS IN 

THE PRE-PEAK PERIOD 
 

Abstract 
 
It is important to evaluate weight and their internal and external quality of the starter weights 

in young laying hens, the objective of this experiment. This assay was conducted with 50 laying 
hen pullets Bovans White with 18 weeks of age were selected. All eggs produced from 22 to 25 
weeks of age was counted and weighed two times a week and 60 eggs were broken to internal 
and external evaluation. Eggs were allotted in a completely randomized design in a factorial 
arrangement 3 x 5, three egg weight and five weeks, with ten replicates per age. All eggs were 
collected and weighed and distributed in three groups according to average egg weight, 5% above, 
5% below and 1/3 in the average weight. After weighed and separated, eggs were analyzed for 
specific gravity, albumen and yolk height, yolk diameter, weight of egg, yolk, eggshell, yolk index, 



Haugh unit, percentage of albumen, eggshell and yolk and eggshell thickness. Egg weight 
increased from 22 to 25 weeks of age. For relative weights of albumen, yolk and eggshell, no 
statistical difference was observed in the 22nd and 23rd week of age but reduced eggshell 
thickness were observed. The higher weights of egg, yolk and eggshell were observed to the 
heavier eggs (5% above average weight), and no statistical difference was observed for the other 
two groups of eggs. Haugh unit was increased during all the period of evaluation. No difference 
was observed for yolk index. The physical maturity is important to determine egg quality and it is 
important that this process have been conducted to increase egg processing and quality to 
commercial eggs. 
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Introducción 

 
El huevo comercial es el producto considerado un alimento completo y excelente fuente de 

energía, aminoácidos y vitaminas. La calidad del huevo puede ser afectada por diferentes factores 
como: Nutrición, edad de las pollas, manejo, línea genética, aspectos sanitarios entre otros. En la 
medida que la gallina envejece, tanto la calidad interna como la externa del huevo tienden a 
empeorar. Aves jóvenes presentan huevos menores y el peso aumenta con la edad, 
representando incremento de 20% hasta el final de su vida. El peso del primer huevo es 
directamente influenciado por la edad en que la polla alcanza la madurez sexual (Larbier y 
Leclerq, 1992). La calidad del cascarón es afectada por la edad, y gallinas viejas tienen más 
dificultad de movilización del calcio y retención en el hueso (Keshavarz y Nakajima, 1993). 

Cambios fisiológicos en el período pre-postura incluyen el crecimiento de cresta y barbelas, 
incremento en la deposición de calcio medular en el hueso, mayor tamaño y actividad del hígado y 
desarrollo del oviducto y de todo el aparato reproductor (Jardim Filho et al., 2011). A causa de lo 
anterior, los huevos producidos en este período no tienen tamaño comercial y en pocas semanas 
se debe conseguir el desarrollo adecuado del organismo de la polla para tornarse un ave 
productiva (Rodrigues et al., 2005). 

Por esto, es importante evaluar el peso de los huevos y la calidad interna y del cascarón en 
el período pre-pico de ponedoras jóvenes, siendo este el propósito de este trabajo. 

 
Materiales y métodos 

 
El ensayo fue conducido en el Sector de Producción Avícola del Departamento de 

Producción Animal de la Escuela de Veterinaria e Zootecnia de la Universidad Federal de Goiás, 
Brasil. Las dietas fueron constituidas por maíz y harina de soya calculada para atender los 
requerimientos de las Tablas brasileñas (Rostagno, 2011). Un total de 50 ponedoras Bovans 
White con 18 semanas de edad fueron seleccionadas. Todos los huevos producidos de la 20a a la 
25a semanas de edad fueron contados y pesados, y dos veces por semana 60 huevos fueron 
quebrados para evaluación de los componentes internos y da cáscara. 

Los datos fueron analizados según delineamiento completamente al acaso en arreglo 
factorial 3 x 5, con tres pesos de huevos y cinco semanas de medición, con diez repeticiones por 
edad. Todos los huevos fueron colectados y pesados en balanza digital de precisión de 0.01 
gramos y distribuidos en tres grupos según el peso promedio del huevo, 5% superior, 5% inferior y 
con valor promedio. Después de pesados y separados, los análisis de gravedad específica fue 
realizada la inmersión de 30 huevos en baldes con solución de cloruro de sodio con densidades 
entre 1.065 y 1.100 a intervalos de 0.005. Otros 30 huevos fueron evaluados en superficie plana y 
la altura del albumen y de la yema medidos con micrómetro Ames S-6428 y el diámetro de la 
yema con parquímetro digital. 

Todas las muestras de cascarón fueron posteriormente lavadas con agua y secas, y 
pesadas en balanza digital. El espesor del cascarón fue medido con parquímetro digital. Los datos 
obtenidos fueron: pesos del huevo, de la yema y del cascarón, índice de la yema, unidades 
Haugh, porcentaje de albumen, de cascarón y de yema, espesor del cascarón y gravedad 
específica. El índice de la yema fue obtenido dividiendo la altura por su diámetro. La unidad 
Haugh fue calculada por la formula UH = 100 log (H - 1,7W + 7,6), en que H es la altura del 
albumen denso (mm) y W el peso del huevo (g). 






